| \ g \ 18 i
| HEG Carmen Nicotescu
-+

Editura Biblietheco
Targoviste



















































ISBN 973

- I

=70l

6

i

5

Colectia

UNIVEREIT AR IA-TERNICA

Conceputa ca un manual universitar,
prezenta lucrare se doreste o sintezd a
cunostintelor teoretice si practice care dezbat
problematica proceselor microbiologice
implicate in producerea sau deprecierea
alimentelor de origine animala.

Problematica este abordati in contextul
sigurantei alimentare, in care microbiologia
se inscrie ca o componenta de baza, intrucat
numeroase deficiente in consumul alimen-
feior sunt consec:m‘a ‘mpactului acestora cu
ff.*:“roorgan:smele care determind diferite
forime de depreciere. [ asemenea, alimentele
pot fi vehicule penivu microorganismele
preducatoare de boli. Fentru a preveni acest
neajuns, o solicitare permanenta pentru
procesatorii de alimenie este gasirea unor
modalitati prin care sé se preintampine aceste
alterari prin aplicarea unor procedee de
conservare adecvate. _

Pe de alta parte, microorganismele sunt
utilizate in cadrul unor tehnologii, in
obtinerea unor alimente cu valoare
alimentara ridicata, care fac parte din
alimentatia de baza a omului modern. Pentru
a imbunatati permanent califatea acestor
alimente si a oferi, in acelagi timp, siguranta in
consum, se impune cunoasterea cat mai

t~ amdnuntiti a biologiei microorganismelor

utilizate.

Abordarea graduala a problematicii
dezbatute permite insusirea unei conceptii
sistemice atat de necesara unui practiciﬁn,
care trebuie permanent sa optimizeze o

~ - activitate practica si si o eficientizeze f3r3 a
- prejudicia economia mediului.




